Pfiloha ¢&. 3 Vyzvy
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Veleslavinova 38, 306 36 Plzei
tel. 377 868 511; fax 377 868 528/512; e-mail podatelna@ksz.plz. justice.cz; ID DS yyuabde

3 SPR 27/2018 Plzen 10. ledna 2018

1. Podminky provozu vydejny obédi
a) Predpokladany denni odbér stravy - cca 34 porci

b) Skladba ob&du (hotového jidla):
e Polévka — 1 druh/pracovni den.
¢ Hlavni jidlo v¢etné piilohy - 4 druhy/pracovni den:
a) 2 druhy masové s piflohou, pfitemZ miniméalné 1x tydn& bude zatazena
ryba;
b) 1 druh jidla bez blizdi specifikace, napt. t&stovinové, zapedens, smazeny
syr nebo sladké jidlo;
¢) 1 druh raciondlniho jidla (odlehdené), vetn& petiva, a to nejménd 3x
tydn€ formou teplého jidla.
*  Nipoj —napt. ¢aj (slazeny a neslazeny), §t4va, apod.

Ke vhodnym druhym hlavniho jidla bude dodavan salat (zeleninovy nebo ovocny)
nebo moucnik po piedchozim objednani stravnikem. Cena salatu ani moudniku
nebude zahrnuta v kalkulaci za hlavni jidlo, ale bude hrazena stravnikem v hotovosti
mimo kartovy systém.

Minimimalné€ jednou tydné je Dodavatel povinen zafadit do jidelniho listku lusténiny.
Objednatel stanovuje minimélni poZadavky na dochucovadla, ktera musi byt dostupna
na vydejnim misté (misté plnéni): sil, pept, olivovy olej, maggi, ocet, sojova omacka,
worchestrova omacka, apod.

Ke vhodnym jidlim bude Dodavatelem dodan jako piidavek dresing/dip, hofdice,
tatarskd omacka, ke¢up, kien apod.

¢) Dodavatel je povinen zajistit druhovost a pestrost doddvanych hotovych jidel.
Dodavatel se zavazuje, Ze v rdmci jednoho pracovniho dne nepouZije v jidelnim
listku shodny druh masa a ptilohy.

d) Dodavatel je povinen maximdlng vyuZivat sezonni zeleninu (kv&tak, Spenat,
brokolice, ledovy salét, okurky, rajéata, brambory apod.) a sezénni ovoce (jablka,
hrusky, merutiky, broskve apod.). Dodavatel je déle povinen maximalng vyuZivat
Cerstvé suroviny pii piiprav€ jidel a pouze v minimalnim rozsahu vyuZivat
instantnich néhraZek potravin a dochucovadel, jako jsou napt. polévkové bujény.

e) Zadavatele poZaduje, aby vydévana strava byla Serstva (nechlazend) a zhotovena
v den vydeje stravy.

f) Cena jidla v jidelné bude neménna a pro viechna jidla jednotna.
g) Doba vydeje jidla v jideln& bude stanovena od 11.00 do 13.00 hodin.

h) Dodavatel je povinen po celou dobu trvani smluvniho vztahu postupovat
s odbornou péci, podle svych nejlepdich znalosti a schopnosti, pti¢em? je pii své
¢innosti povinen chranit z4jmy a dobré jméno zadavatele.

ch) Dodavatel je povinen predkladat jidelni listek na cely kalendéini tyden nejpozdgji
3 pracovni dny pfed zaCatkem tydne, na n&jZ je jidelni listek sestavovan, a to
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elektronicky nebo jinym vhodnym zptisobem na adresu zadavatele — Okresniho
statniho zastupitelstvi Plzefi-mésto. Zaméstnanci zadavatele mohou své zdvazné
objednavky na konkrétni den provést, zménit nebo zrusit nejdéle do 14.00 hodin
piedchdzejiciho dne, ve vyjime&nych piipadech do 7.30 hodin stavajiciho dne, tj.
dne vydeje stravy.

- 1) Pii objednéni a vydeji stravy bude vyuZivan kartovy systém, ktery je instalovan
v prostorech jidelny. Jeho provoz bude zabezpeden zadavatelem.

) V ramci objednavkového systému budou v souladu s nafizenim EU &. 1169/2011,
o poskytovani informaci o potravinach spotiebitelim, u kazdého pokrmu
zptistupnény informace o alergennich latkdch pouZitych pi#i piipravé pokrmd, a to
uvedenim vyctu alergent v nabidce pokrmd.

k) Dodavatel zajisti svymi zam&stnanci dovoz a vydej jidel spolu s tklidem prostor
slouZicich k vydeji jidel.

1) Dodavatel je povinen pti dodavce hotovych jidel vychazet z niZe uvedené minimalni
pozadované graméZe komponentd jidel.

Polévka 0,33 1 za tepla

Masa s kosti 180 g v syrovém stavu
Masa bez kosti 120 g v syrovém stavu
Dribez s kosti 220 g v syrovém stavu
DriibeZ bez kosti 120 g v syrovém stavu
Mletd masa 150 g v syrovém stavu
Uzend masa 120 g v syrovém stavu
Ryby 150 g v syrovém stavu
Zapelené rybi filé 120 g

Sladk4 jidla 350 g za tepla
Brambor vafeny 200 g za tepla
Bramborova kase 200 g za tepla
Smazeny brambor, hranolky, krokety, 150 g za tepla

rosti, americké brambory apod.

Bramborovy salat 200 g

Knedlik houskovy 5 ks 200 g

Knedlik bramborovy 5 ks 200 g

RyZe — ptiloha 200 g za tepla

RyZe — jidlo (rizoto) 350 g za tepla
Lusténinova jidla 350 g za tepla
Lusténiny pfiloha 200 g

Té&stoviny - piiloha 200 g za tepla
Téstovinova jidla 350 g za tepla
Zapecend jidla 350 g za tepla

Zeli, §penat /ptilohy/ 150 — 180 g za tepla
Omécka 200 ml

Stdva k masu 150 ml

Syr na smazeni 120 g v syrovém stavu
Zelenina na smazeni /kvétak, brokolice/ 150 g v syrovém stavu
Studené talife /zelenina v&.pfiloh/ komplet | 350 g

Zeleninovy nebo ovocny salat v misce 120 g

Zelenina tepld — ptiloha 200 g




2.

Podminky doplikového sortimentu (bufet)

a)

b)

Nabidka n€kolika druhti pekaiskych vyrobki, cukrovinek, mléénych, uzenaiskych
vyrobkd, obloZenych chlebickd, baget, baleného &aje, kavy véetné moZnosti
zakoupeni nealkoholickych népoji.

Dodavatel umozni provést platbu v hotovosti mimo kartovy systém.

Provozni doba bufetu v pracovni dny v dob& od 8.00 do 14.00 hodin s tim, Ze
v dobé od 11.00 do 13.00 hodin budou soub&zng vydavany obédy.




