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Návrh provozu vychází ze zadání projektu, kde bylo rozhodnuto zaji��ovat stravování externí 

dodávkou pøipravených jídel a jejich lokálním výdejem v upravených prostorách �koly. Odpadá tedy 

jinak obvyklá pøíprava jídel, sklady surovin a následné zpracování  odpadù v rámci øe�ených prostorù. 

1. PØÍJEM 

      Strava pro výdej se bude dová�et zcela hotová v termoportech k tomu urèených.  V místnosti 

oznaèené jako PØÍJEM bude probíhat pøekládka gastronádob vyjmutých z termoportù  na vozík 

pro pøevoz do výdejny jídla. Termoporty zùstávají v�dy v místnosti PØÍJEM. Mytí termoportù a 

gastronádob urèených pro pøepravu stravy bude probíhat zcela výhradnì u dodavatele stravy. 

 

2. VÝDEJ JÍDLA A JÍDELNA 

      Pøed samotným výdejem stravy je mo�né provést regeneraci potravin v konvektomatu (stále v 

gastronádobách) umístìném v zadní èásti VÝDEJE JÍDLA, kde je i tzv. pøíprava pro výdej. V této 

èásti je pracovní plocha i pro pøelo�ení potravin pøed výdejem do prosklené lednièky. Samotná 

výdejní linka je osazena dvìma pojízdnými ohøívacími vodními láznìmi, pojízdným ohøívaèem 

talíøù a sklenìnou hygienickou dechovou clonou.  Na konci výdejní linky je integrovaný podavaè 

sklenièek s postmixem pro samostatnou obsluhu pitného re�imu. Samotný výdej jídel provádí 

kvalifikovaná osoba. 

Strávníci si jídlo odná�ejí ke stolování na podnosech pøipravených s pøíbory na vozíku u kraje 

výdejní linky. �pinavé nádobí od strávníkù je jimi ukládáno na podnosech do vozíkù pro pou�ité 

nádobí. Toto je pak pøevá�eno do mycího centra. 

Oba prostory je mo�né zcela oddìlit elektrickou roletou pultu výdejní linky. V obou 

prostorech jsou umístìny umyvadla na mytí rukou. 

 

3. MYCÍ CENTRUM 

        Mycí centrum se skládá z tøídícího prostoru (podnosy, talíøe, sklo, pøíbory � zvlá��), pøedmycí 

zóny (umyvadlo s tlakovou sprchou), prùbì�né myèky nádobí s rekuperací tepla a z odkapové 

zóny, kde je nádobí dále pøekládáno k dal�ímu pou�ití, nebo ukládáno do regálù. Zbytky jídel se 

ukládají do celonerezové nádoby pøi tøídìní nádobí, kde budou po konci výdeje odvezeny spolu 

s nevydaným jídlem zpìt k dodavateli. 

 

4. PRODEJNA OBÈERSTVENÍ 

       Prodejna obèerstvení bude zásobována takté� pøes PØÍJEM. V prodejnì je výdejní pult 

s chlazenou vitrínou pro prodej lahùdek. Dále pak chlazený pracovní stùl pro uchování potravin 

v chladu. Pro chlazení nápojù jsou v tìchto prostorech 2 prosklené chladnièky. Na pracovní plo�e 

je døez. Umyvadlo na mytí rukou je vedle pracovní plochy. Tato prodejna je zcela oddìlitelná 

elektrickou roletou pultu. 

 

5. SKLAD 

      Suchý sklad je urèen pro prodejnu obèerstvení  a je umístìn v zázemí prodejny. 

 


